


Sehr geehrte Fachhandler,

seit vier Generationen bieten wir unse-
ren Kunden feinste Nurnberger Elisen-
Lebkuchen und Weihnachtsleckereien an.

Das Geheimnis unserer erlesenen Genuss-
welt steckt in alten Familienrezepten und
deren geheimen Gewdlrzen, der Herstellung
mit Herz und Hand sowie besten Zutaten.
Wenn erlesene HaselnUsse, feinstes Marzi-
pan, Bienenhonig aus der Region und zart-
schmelzende Kuvertire mit hohem Kakao-
anteil zusammentreffen, entstehen bei uns
exklusive Lebkuchen-Kreationen.

Besonders deshalb, weil die Gebackkostlich-
keiten nicht nur maschinell, sondern auch
mit viel Handarbeit gebacken und verziert
werden. So wird beispielsweise jede Mandel
mit Liebe angebracht und der Lebkuchen
noch per Hand glasiert.

Wir garantieren lhnen eine sorgfaltige Ver-
arbeitung, einzigartigen Geschmack und
gleichbleibenden hohen qualitativen Stan-
dard. Unsere Lebkuchen-Kreationen finden
Sie daher nur in renommierten Fachge-
schaften und vielleicht auch bald bei lhnen.

Unsere Backermeister arbeiten stets an
neuen Kreationen. Gerne mochten wir
Ihnen unsere Elisen-Lebkuchen ,Vegan &
Glutenfrei” ganz besonders ans Herz legen.
Weitere Informationen finden Sie auf Seite
10 in unserem Handelskundenkatalog.

Ubrigens zahlen nicht nur Lebkuchen zu
unseren Spezialgebieten. Mit traditionellem
Speiseeis und schokoladigen VerfUhrungen
mochten wir Ihnen weitere Genussmomen-
te vorstellen. Bei Interesse stehen wir Ihnen
hier gerne zur Seite.

Tauchen Sie ein in die Genusswelt von Witte
Spezialitaten und bringen Sie unsere Philo-
sophie Ihren Kunden ein Stuck naher.

Wir wunschen |hnen viel Freude bei der
Auswahl und ein gutes Saison-Geschaft.

Herzliche Gruf3e

i Dl

Michael Witte Daniel Witte
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Ludwig List Arno Ray & Harald Witte
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ein Familienuntewnefunen mit Jvadition...

Die Geschichte unseres Familienunternehmens reicht bis ins Jahr 1935 zurlck. Damals
grundete der Backermeister Ludwig List mit seiner Ehefrau Marie eine kleine Backerei
am Nurnberger Burgberg. Neben Brot und Brétchen wurden dort bereits die ersten
Weihnachtsleckereien wie Platzchen und NUrnberger Elisen-Lebkuchen hergestellt.

Nach der Heirat ihrer Tochter mit dem Backermeister Erwin Witte im Jahre 1954 wurde
die Tradition der handwerklich hergestellten Lebkuchen im eigenen Betrieb in der
Scheuerlstraf3e in NUrnberg fortgefuhrt. 1975 zog die ,,Backerei Witte" nach Furth in die
MoststraBe um. Hier wurde der Betrieb weiter ausgebaut, sodass im Jahre 1983 eine gréRere
Produktionsstatte gefunden werden musste. Der neue Firmensitz war nun in Furth-Sack.
Nach erfolgreich abgeschlossener Meisterprufung Ubernahm im Jahr 1987 der Sohn Harald
Witte den elterlichen Betrieb. Ein weiterer Fachmann der Lebkuchenherstellung trat 1995
mit dem Backermeister Arno Ray dem Unternehmen bei. Gemeinsam Uberarbeiteten die
beiden Experten die Uberlieferten Familienrezepturen und bereicherten die
Lebkuchenvielfalt mit neuen Kreationen.

1999 wurde ein weiterer Meilenstein in der Firmengeschichte gesetzt. Die beiden
Backermeister Harald Witte und Arno Ray grindeten in NUrnberg eine neue
Produktionsstatte, in der bis heute unsere traditionellen Spezialitaten hergestellt werden.

Im Jahre 2007 trat Michael Witte, Sohn des Backermeisters Harald Witte in das
Familienunternehmen ein. Auch Bruder Daniel Witte stiel3 drei Jahre spater mit hinzu.
Gemeinsam fuhren die beiden Bruder den Betrieb in vierter Generation fort.
Jetzt wird die Philosophie der Inhaber klar:

Nur die Verschmelzung von Tradition und Moderne, Handarbeit und neueste
Herstellungsverfahren, als auch die Liebe zum Detail sowie die Abkehr von der
Massenproduktion, garantieren den auBergewohnlichen Genuss.

Durch den einzigartigen Geschmack lebt in jedem unserer Nirnberger Lebkuchen
die Philosophie von Witte Spezialitaten.




Unsere feinsten
Nurnberger
Elisen-Lebkuchen

werden nach altuberfuhrter
Familienrezeptur gebacken.
Es ist fur uns selbstverstand-
lich nur frische und hoch-
wertige Zutaten flr unsere
Lebkuchen zu verwenden.
Dazu zahlen 32% Levantiner
HaselnUsse, reinstes Marzi-
pan, ein geringer Mehlanteil,
sowie Bienenhonig und ein
SchokoladenUberzug aus
zartschmelzender Kuverture
mit Uber 70% Kakaoanteil.

"

Feinste ,klassische
Nurnberger
Elisen-Lebkuchen

Feinste ,kleine“
NuUrnberger
Elisen-Lebkuchen

@ 78mm, 3009 @ 98mm, 400g
6 Lebkuchen 5 Lebkuchen
im Beutel im Beutel
Sortierung Art.-Nr. Sortierung

10 506 3-fach sortiert 12 005 3-fach sortiert

10 513 schokoliert 12 012 schokoliert

10 520 nuss 12 029 nuss

10 537 glasiert 12 036 glasiert

Feinste ,grof3e“
NuUrnberger
Elisen-Lebkuchen

@ 130mm, 6009
4 Lebkuchen

im Beutel
Art.-Nr. Sortierung
14 207 3-fach sortiert

14 214 schokoliert




Einzigartig im
Geschmack durch
reinste Zutaten

sind unsere  Nurnberger
Premium Elisen-Lebkuchen.
Das Geheimnis des saftigen
Geschmacks liegt am sehr
hohen Haselnussanteil von
38%. Im Lebkuchenteig wird
komplett auf Mehl verzichtet,
stattdessen werden hierfur
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det. Die Oblate enthalt einen
geringen Anteil Weizenmehl.

£ e < 23 /v g & - ausschlieBlich beste Hasel-
£ nusse, kostlicher Bienenhonig

Feinste
Nurnberger Elisen-Lebkuchen
~Teig ohne Mehl*

2 98mm, 4009
5 Lebkuchen im Beutel

Oblate enthalt Weizenmehl.

Art.-Nr. Sortierung

13 002 3-fach sortiert
13019 schokoliert

13 026 nuss

13 033 glasiert

Lebkuchen-Konfekt
Pure Nuss
,ohne Mehl*

250g Finest Selection

Kann Spuren von Weizenmehl enthalten.

Art.-Nr. Sortierung
19 004 Lebkuchen-Konfekt
Pure Nuss

,ohne Mehl*




Tradition trifft
Innovation

Die Grundlage unserer exklu-
siven Elisen-Lebkuchen ist dem
traditionellen Elisen-Lebkuchen
sehr ahnlich. Das Besondere
ist, dass sie mit einem verfuh-
rerisch stiBen Uberzug veredelt
werden oder einen speziellen
Edelkernanteil enthalten.

Somit kdnnen unsere Walnuss-
und Mandel-Lebkuchen auch
von Haselnussallergikern ver-

zehrt werden.

13 507

& Mmkh Sche—

12 043

Feinste NUrnberger
Walnuss
Elisen-Lebkuchen

mit 32% WalnUssen
® 98mm, 4509

5 Lebkuchen

im Beutel

Kann Spuren von HaselnUssen enthalten.

Walnuss-Elisen

Feinste NUrnberger
Elisen-Lebkuchen

mit 32% HaselnuUssen,
Vollmilch Schokolade
@ 98mm, 4009

5 Lebkuchen

im Beutel

Vollmilch Schokolade

13 309

12 050

Feinste NUrnberger
Mandel
Elisen-Lebkuchen

mit 32% Mandeln
@ 98mm, 4009

5 Lebkuchen

im Beutel

Kann Spuren von HaselnUssen enthalten.

Mandel-Elisen

Feinste NUrnberger
Elisen-Lebkuchen

mit 32% HaselnUssen,
WeiBer Schokolade
@ 98mm, 4009

5 Lebkuchen

im Beutel

Weif3e Schokolade



Kleine“
! feine NUrnberger
Oblaten-Lebkuchen

@ 78mm, 2509,
5 Lebkuchen
im Beutel

Oblaten

N Lebkuchen

Sortierung

20 307 3-fach sortiert
20 314 schokoliert
Eckige

Weil3e Lebkuchen
nach alter Rezeptur

eckig, 4009
5 Lebkuchen
im Beutel

y - y;rOOg Wum&m,gem
- - WeiBe Lebkuchen —

Art.-Nr. Sortierung

10 001

Weil3e Lebkuchen

Feine NUrnberger
Oblaten-
Lebkuchen

aus eigener handwerklicher
Herstellung - exklusiv bei
Witte Spezialitaten. Unsere
Oblaten-Lebkuchen zeich-
nen sich durch einen hohen
Edelkernanteil von 14,5% Ha-
selnussen sowie durch die
Verwendung von Qualitats-
Marzipan aus. Selbstverstand-
lich verwenden wir auch hier
unsere hochwertige Kuvertu-
re mit Uber 70% Kakaoanteil.
Sie werden den Unterschied
vom Handwerk zur Industrie
schmecken!

- ,Klassische*
feine NUrnberger
Oblaten-Lebkuchen

@ 98Mmm, 4009,
5 Lebkuchen
im Beutel
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¥ Oblaten
N Lebkucherv

400g
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Art.-Nr. Sortierung

20 208
20215

3-fach sortiert
schokoliert

Weif3e Lebkuchen

WeilBe Lebkuchen werden immer in ecki-
ger Form hergestellt und nicht glasiert.
Die Lebkuchenmasse besteht aus min-
destens 15% Vollei (Eigelb) und nicht mehr
als 40 Prozent Mehl. Zum Spicken (Verzie-
ren) konnen Mandeln, Zitronat und Oran-
geat verwendet werden.



Ein Paradies fur
alle Lebkuchen-
Gourmets

Unser feiner Lebkuchen-Teig
wird veredelt mit ausgewahl-
ten Fruchten und klassischen
Branden. Bei diesem Meis-
terwerk kombinieren unsere
Backermeister ausschlieBlich
jene Sorten, welche beson-
ders gut miteinander harmo-
nieren. Von Pflaumen in Rum
bis hin zu Birnen in Williams -
ein wahrer Genuss.

Schokolierte By Schokolierte
” Konfekt-Steine P - Konfekt-Steine
3-fach sortiert ' Pflaume in Rum

300g im Beutel 300g im Beutel
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300g

Edelstes

ebkuchen-FKonfekt’

3-fach sertiert
3009

15 709 3-fach sortiert 15013 Pflaume in Rum

Schokolierte Schokolierte
Konfekt-Steine L Konfekt-Steine
Kirsche in Whisky Birne in Williams
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15 402 Kirsche in Whisky 15204 Birne in Williams



Lebkuchen-
Konfekt
far GenieBer

Eine Kreation aus besonders
edlen Zutaten, viel Raffinesse
und reichlich Liebe.

Kleine Konfekt-Tropfen aus
feinstem Lebkuchenteig ver-
edeltmitausgewahlten Frich-
ten und klassischen Branden
oder in angenehmer Scharfe.
Elegant verpackt in unserer
edlen Finest Selection Ge-
schenkbox.

Lebkuchen-Konfekt
Orange in Grand Marnier

19 042 2509 Finest Selection

Lebkuchen-
Konfekt
Apfel in Calvados

19 059 2509 Finest Selection

Lebkuchen-Konfekt
Ingwer-Zitrone

19 066 250g Finest Selection




Elisen-Lebkuchen ,Vegan & Glutenfrei

mit 38% HaselnuUssen,
@ 98mm, 400g, 5 Lebkuchen im Beutel

17 505 Vegan & Glutenfrei

Kann Spuren von Ei und Gluten enthalten.

Leitfaden fur Ilhre Bestellungen

Sehr geehrte Fachhandler,

wir von Witte Spezialitaten stehen fur absolute
Frische auch in der Weihnachtssaison. Um die-
sem Prinzip treu zu bleiben werden alle Auftra-
ge nur auftragsbezogen produziert. Folgende
Lieferzeiten mussen Sie bei |hrer Bestellung
einplanen:

Original Witte Produkte: ca.5-7 Werktage
Neutrale Verpackung: ca.10-14 Werktage

Bei Bestellungen ab 15. November kénnen
die Lieferzeiten deutlich abweichen.

Vielen Dank Ihr Team von Witte Spezialitaten

Elisen-Lebkuchen ,Sweetlezz"

mit 42% HaselnUssen,
@ 78mm, 2509, 5 Lebkuchen im Beutel

— s

17 000 Sweetlezz
Rest MHD maximal 4 Wochen.

Individuelle Verpackung

Ab 100 Packchen pro Artikel erhalten Sie
unsere Produkte in neutraler Verpackung.

Sollten Sie besondere Wlunsche haben, wie bei-
spielsweise kreative Geschenkverpackungen,
Lebkuchenbeutel mit individuellemn Druck,
eigene Zutatenetiketten oder ahnliches, spre-
chen Sie uns an. Wir erarbeiten mit Ihnen in-
dividuelle Losungen mit Freude und Begeiste-
rung.

Bei Fragen kontaktieren Sie uns bitte unter:
info@witte-spezialitaeten.de



Lebkuchen
fur jede
Jahreszeit

Gute Lebkuchen schmecken
auch im Sommer ausgezeich-
net. Farbenfroh, fruchtig und
frisch prasentieren sich unsere
leckeren Sommer-Lebkuchen.
Unsere Premium Elisen-Leb-
kuchen werden umhullt von ei-
nem feinen fruchtigen Uberzug
in den Sorten: Lemon, Orange,
Erdbeer und zartschmelzender
weif3er Schokolade.

o

Sommer-Lebkuchen
4-FACH SORTIERT

Uberzogen mit Erdbeer-, Orangen-, Lemon-Glasur und weis-
ser Schokolade, g 78mm, 200g im Finest Selection Karton

Art.-Nr. Sortierung

19 202 4-fach sortiert - Erdbeer, Orange,
Lemon und weilRe Schokolade

Sommer-Konfekt erhaltlich in drei Sorten

Eine Kreation, die auf der Zunge zergeht:
Entdecken Sie unseren Sommer-Genuss aus besonders edlen Zutaten, mit viel Raffinesse und reichlich Liebe.
Unsere kleinen Sommer-Konfekt-Tropfen aus feinstem Konfektteig veredelt mit einem Hauch fruchtiger Him-
beere, frischer Minze oder exotischem Pfirsich umhullt von zart schmelzender wei3er Schokolade.

— = —

Art.-Nr. Sortierung Art.-Nr.Sortierung ’ Art.-Nr.Sortierung

19516 Sommer-Konfekt Himbeere 19 523 Sommer-Konfekt Pfirsich 19 530 Sommer-Konfekt Minze
2509 Finest Selection 2509 Finest Selection 250g Finest Selection

-1 -



Besuchen Sie uns Online unter:

www.witte-spezialitaeten.de

Witte Spezialitiiter cmsu
Am Steinacher Kreuz 28b 90427 NuUrnberg

Telefon: 0911-590 580-0  Telefax: 0911-590 580-99
info@witte-spezialitaeten.de

www.witte-spezialitaeten.de



